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Рабочая программа 

Название курса


Технология

Класс




7

Программа



Рабочая программа создана на основе Федерального компонента государственного  

                                                       стандарта основного общего образования, примерной программы и программы по на

 правлению «Технология. Обслуживающий труд.» Для 5 – 8 классов (Авторы Л. И. Ха-  

 тунцева, Л. Е. Афиногенова, Б. П. Чепелева). 

Учебник



О.В. Табурчак, В. Д. Симоненко, Н. В. Синица, О.А. Кожина,                

Технология. 7 класс. - М.: «Вентана-Граф» 2009г., 2011г., 2012г. 

Количество часов


68
Планируется 
Лабораторные работы – 1, практические работы - 57
Учитель                                       Енина Елена Викторовна

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ПО ТЕХНОЛОГИИ (ОБСЛУЖИВАЮЩИЙ ТРУД)

7 КЛАСС
Пояснительная записка

Рабочая программа составлена на основе Федерального стандарта общего образования, примерной программы основного общего образования по направлению «Технологии, Обслуживающий труд» для 5 – 8 классов /составители Л. И. Хатунцева, Л. Е. Афиногенова, Б. П. Чепелева       ВОИПКиПРО, 2008г. с. 3 - 33/ 

Базовыми для программы являются разделы «Кулинария», « Создание изделий из текстильных и поделочных материалов». Программа обязательно включает в себя так же разделы «Электротехнические работы», «Технология ведения дома», «Современное производство и профессиональное образование», «Растениеводство» и «Животноводство».

Содержанием программы предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям: 

· Культура и эстетика труда;

· Основы черчения, графики, дизайна;

· Элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

· Знакомство с миром профессий, выбор жизненных, профессиональных планов учащимися;

· Влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

· Проектная деятельность;

· История, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

· Основные направления животноводства. Характеристика технологического цикла производства продукции животноводства. 
                                                          Цели и задачи учебного предмета «Технология»

      Основной целью образовательной области «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и усилий, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности,   их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически ориентированного мировоззрения. 

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. При этом предполагается, что изучение материала программы, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений. 

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приобретенными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. 

Процесс изготовления любого изделия начинается с выполнения эскизов, зарисовок лучших образцов, составления вариантов композиций. При изготовлении изделий наряду с технологическими требованиями. Требования большое внимание уделяется эстетическими, экологическими и эргономическими требованиями. 

Широкий набор видов деятельности и материалов для работы позволяет не только расширить политехнический кругозор учащихся, но позволяет каждому раскрыть свои индивидуальные способности, что будет способствовать осознанному выбору профессии. 

Требования к уровню подготовки учащихся в 7 классе

В результате изучения технологии в 7 классе учащиеся должны 

знать:

· Основные технологические понятия;

· Назначения и технологические свойства материалов;

· Назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

· Виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получение продукции на окружающую среду и здоровье человека;

· Профессии и специальности, связанные с обработкой материалов получением продукции;

уметь: 

· Рационально организовывать рабочее место;

· Находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструктивную и технологическую документацию;

· Выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ;

· Выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;

· Соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием;

· Осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали);

· Находить и устранять допущенные дефекты;

· Проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;

· Планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;

· Распределять работу при коллективной деятельности.

                                                              Требования по разделам технологической подготовки

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.

знать /понимать/:

· Назначение различных швейных изделий;

· Основные стили и направления моды;

· Виды традиционных народных промыслов;

уметь: 

· Выбирать ткани для определенных типов швейных изделий;

· Снимать мерки с фигуры человека;

· Выбирать модель с учетом особенностей фигуры;

· Выполнять рукоделия с текстильными и поделочными материалами;

Использовать определенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой обработки.

Кулинария.

знать /понимать/:

· Влияние способов обработки на пищевую ценность продуктов;

· Санитарно-гигиенические требования к помещению кухни и столовой, к обработке пищевых продуктов;

· Ассортимент мяса и мясных продуктов;

· Ассортимент и свойства кисломолочных продуктов;

· Виды экологического загрязнений пищевых продуктов, влияющих на здоровье человека;

               уметь:

· Выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;

· Определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам;

· Составлять меню ужина;

· Выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов;

· Соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд;

Использовать определенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для приготовления и повышения качества, сокращения временных и энергетических затрат при обработке пищевых продуктов.

Технология видения дома. 

знать /понимать/:

· Роль комнатных растений в жизни человека;

· Средства оформления интерьера;

· Разновидности комнатных растений;

· Комнатные растения в интерьере квартиры.

уметь:

· Уход за комнатными растениями.

Электротехнические работы.

знать:

· Правила безопасности при использовании осветительных и эл. нагревательных приборов;

· Пути экономии электрической энергии в быту.

уметь:

· Применять правила техники безопасности в быту.

Использовать определенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для безопасной эксплуатации электротехнических и электробытовых приборов.

Растениеводство.

знать/понимать

· полный технологический цикл получения 2-3-х видов наиболее распространенной растениеводческой продукции своего региона, в том числе рассадным способом и в защищенном грунте; агротехнические особенности основных видов и сортов сельскохозяйственных культур своего региона;

уметь

· разрабатывать и представлять в виде рисунка, эскиза план размещения культур на приусадебном или пришкольном участке; проводить фенологические наблюдения и осуществлять их анализ; выбирать покровные материалы для сооружений защищенного грунта;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

· обработки почвы и ухода за растениями; выращивания растений рассадным способом; расчета необходимого количества семян и доз удобрений с помощью учебной и справочной литературы; выбора малотоксичных средств защиты растений от вредителей и болезней.

Животноводство.

знать/понимать

· структуру технологического цикла получения животноводческой продукции; биологические и хозяйственные особенности основных видов сельскохозяйственных животных своего региона и нескольких ведущих пород для каждого вида; общие требования к условиям содержания животных; наиболее распространенные и наиболее опасные болезни сельскохозяйственных животных и меры их профилактики;

уметь

· определять  принадлежность кормов к основным группам (грубые, сочные, концентрированные); сравнивать  корма различных групп по питательности; составлять с помощью учебной и справочной литературы простые рационы, подбирать корма для замены в рационе; подбирать пары для разведения животных в небольших хозяйствах; определять продуктивность различных видов животных; определять по внешним признакам больных животных; выполнять простые приемы ветеринарной обработки мелких животных (обработка повреждений кожи); производить дезинфекцию животноводческих помещений и оборудования нетоксичными препаратами;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
· заготовки, хранения, подготовки кормов к скармливанию; первичной переработки продукции животноводства.

                                Учебно-тематическое планирование по технологии.    
                                                           7 класс (68 часов)
	№№ п/п
	Раздел, тема
	Кол-во часов
	Практ. работа

	
	Вводный урок.
	1
	

	1
	Кулинария
	6
	

	1.1.
	Физиология питания  
	2
	

	1.2.
	Кисло - молочные продукты.

Блюда из кисло - молочных продуктов.
	2
	2

	1.3.
	Мясо. Мясные продукты. 

Блюда из мясных продуктов.
	2
	2

	2
	Создание изделий из текстильных материалов
	28
	

	2.1.
	Ткани химического происхождения. 

Свойства химических тканей.
	2
	1

	2.2
	Элементы машиноведения.
	4
	3

	
	
	
	

	2.3
	Конструирование швейных изделий.
	4
	4

	2.4
	Моделирование швейных изделий.
	2
	2

	2.5
	Технология изготовления швейных изделий
	16
	16

	3
	Рукоделие
	5
	

	3.1.
	Вязание крючком.
	5
	4

	4
	Технология ведения дома
	2
	

	4.1.
	Роль комнатных растений. 

Уход за комнатными растениями.
	2
	1

	5
	Электротехнические работы
	2
	

	5.1.
	Электротехнические провода. Виды соединения проводов.
	2
	1

	6
	Творческие проектные работы
	6
	

	6.1
	Тематика творческих проектов. 

Выполнение проекта. Защита проекта.
	6
	6

	7
	Сельскохозяйственные технологии
	18
	

	8.1.
	Животноводство
	3
	

	8.2.
	Растениеводство. Осенние работы.
	7
	7

	8.3
	Растениеводство. Весенние работы.
	8
	8

	
	ИТОГО
	68
	57


                     Содержание курса

Тема 1 (1ч). Вводное занятие. Знакомство с программой, вводный инструктаж. Производ​ство экологически чистых продуктов.

            Тема 2 (7ч).  Сельскохозяйственные работы. Осенняя обработка почвы. Сбор и сортировка семян. Растения двухлетки, уход за ними. Осенняя перекопка грядок.


 Тема 3 (6ч). Здоровый образ жизни. О вреде алкоголя и наркотиков. Значение и место мясных продуктов в питании человека. Виды мясного сырья, пищевая ценность мяса. Способы определения его доброкачественности. Сроки и способы хранения. Первич​ная обработка мяса и мясных продуктов, способы разделки в зависимости от кули​нарного использования. Полуфабрикаты. Оборудование и инвентарь, применяемый при первичной обработке мяса. Способы тепловой обработки мяса и мясных продук​тов. Готовая гастрономическая продукция. Блюда из мяса - закуски, салаты, супы, вторые блюда. Подбор гарниров и соусов к мясным блюдам. Оформление и подача на стол. Практическая работа: приготовление блюд из мяса и мясных продуктов, серви​ровка стола.

            Тема 4 (2ч). Элементы материаловедения. Технология производства тканей из искусственных и синтетических волокон. Ассортимент тканей из химических волокон. Прокладочные мате​риалы. Трикотажные ткани. Лабораторно-практическая работа: определения вида тканей.
Тема 5 (4ч). Приспособление к швейной машине. Применение зигзагообразной строчки. Неполадки в работе швейной машине и их устранение. Профессия наладчика швей​ной машины. Выполнение машинных швов. Выполнение машинных обтачных швов. Выполнение аппликации зигзагообразной строчкой. Графическое изображение швов.

Тема 6 (6ч).  Проектирование и изготовление поясного изделия.

Конструирование и моделирование. Классификация одежды. Эстетические, гигиени​ческие и эксплуатационные требования к женской одежде. Виды поясной одежды. Снятие мерок, необходимых для построения чертежей выкроек прямой и конической юбок. Прибав​ки на свободное облегание. Расчет конструкции по формулам. Построение чертежей прямой, клиньевой и конической юбок в масштабе 1:4. Построение чертежа выкройки поясного изде​лия на свой размер. Подготовка выкройки к раскрою. Моделирование поясного изделия. Фа​сон, модель, эпоха, мода, стиль, вкус - взаимосвязь этих понятий. Моделирование по своему фасону. Расчет количества ткани. Профессии художника-модельера, конструктора-модельера.

Тема 7 (16ч).  Технология обработки.

Подготовка ткани к раскрою, раскладка выкройки на ткани, раскрой. Подготовка де​талей к обработке, подготовка изделия к примерке. Проведение примерки, устранение недо​четов. Обработка срезов. Обработка застежки. Обработка и притачивание пояса. Подбор фурнитуры. Правила пришивания крючков, кнопок, пуговиц, выполнения петель. Обработка нижнего среза юбки. Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль качества. Технология обработки.

          Тема 8 (6ч). Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия связанные крючком в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись. Инструменты и материалы для вязания крючком. Выбор крючка в зависимости от ниток и узора. Определение количества петель и ниток. Выполнение различных петель. Изготовление образцов вязания крючком. 

          Тема 9 (2ч). Декоративные и комнатные растения, уход за ними. Цветы в интерьере до​ма. Разновидности комнатных растений, их размножения. Эскиз интерьера.

         Тема 10 (2ч). Общее устройство проводов, их сращивание, оконцовывание и изоляция место соединения. правила техники безопасности, при работе с электрическими приборами. 
Тема 11 (10ч). Знакомство с методом проектов. Подготовительный этап: показ изде​лий, знакомство с примерным перечнем тем, с алгоритмом выполнения проекта (как практической, так и теоретической его части). Выбор тем, сбор и изучение информации по теме, выбор варианта выполнения с учетом своих возможно​стей. Подбор материалов для практической работы.

Разработка конструкторско-технической документации: составление перечня материалов, инструментов и приспособлений, необходимых для рабо​ты. Выбор технологических приемов выполнения. Составление инструкционно-технической карты, выполнение эскизов, чертежей, экономического расчета. Выполнение практической работы.

          
Оформление описательной части проекта согласно предположенному учителем алгоритму. Публичная защита проектов должна содержать обоснование выбран​ной темы, её практическую значимость и назначение изделия, краткие сведения из истории, технологию изготовления, экономический расчет, анализ выпол​ненной работы.

              Тема 12. (4 ч) Характеристика технологического цикла производства продукции пчеловодства. Ветеринарно-профилактические мероприятия с применением нетоксичных препаратов. Техника безопасности. Оборудование для содержания пчел. Организация и планирование технологической деятельности в личном подсобном хозяйстве. Ведение простого зоотехнического учета. Первичная переработка и хранение продукции. Влияние животноводства на окружающую среду

             Тема 13 (8ч). Весенняя обработка почвы. Уход за земляникой. Посадка растений рассадой, рыхление почвы, борьба с сорняками прореживание и окучивание растений по​лив рассады.


